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 سوابق تحصیلی

                                        تبریزدانشگاه علوم پزشکی     دکتری تخصصی            
 ییشناسا یبرا حسگر بر پایه الکتروشیمیایی طراحی زیستعنوان رساله:                                علوم و صنایع غذایی

 در محصولات لبنی هافلوروکینولونسریع و اختصاصی باقی مانده                          گرایش کنترل کیفیت

mailto:mahmoudpourm@tbzmed.ac.ir


 

)1396-1400( 

 

                                       دانشگاه علوم پزشکی تبریز     کارشناسی ارشد 

  :عنوان رساله   علوم و صنایع غذایی                            

 تعیین مقدار بنزآلفاپیرن در برخی از مواد غذایی به وسیله کروماتوگرافی با کارایی بالا     گرایش کنترل کیفیت

)1392-1394( 

 

  بوعلی سینای همداندانشگاه                                             کارشناسی 

 بهداشت مواد غذایی

)1388-1390( 

 سوابق شغلی

 وظایف و دستاوردها                                                                                    کنترل کیفی کارشناس:  

بازدید از کارخانجات مواد غذایبازرسی و                                                شبکه بهداشت وبیمارستان :سازمان/نهاد   

رخانجاتتدوین دستورالعمل ها و قوانین برای کاسال                                                                     1 :همکاری  مدت  

                                    و اصناف مرتبط با غذا                                              

آموزشیسوابق   

  صنایع غلاتتدریس درس 

  صنایع قنادی و نوشیدنیتدریس 

هامهارت  

Microsoft Office   
 

Design Expert  
 

  
 

AUTOLAB device with 

PGSTAT302N 
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HPLC  
 

Texture analyser  
 

Rheometer  
 

GC  
 



 

  علاقمندیهای پژوهشی

 ای تغذیه و صنایع غذایی علاقمند به پژوهش در زمینه تحقیقات بین رشته 

 در تشخیص انواع آلاینده  و الکتریکی سنسورهای اپتیکی علاقمند به پژوهش در زمینه طراحیو  تیتجربه فعال دارای

   های موجود در مواد غذایی

 ورده اسریع و دقیق باقی مانده های آنتی بیوتیکی در فر شناساییعلاقمند به پژوهش در زمینه و  تیتجربه فعال دارای

 های لبنی و گوشت

  علاقه مند به پژوهش در زمینه شناسایی آنلاین انواع باکتری ها و سموم آنها و مایکوتوکسین ها با استفاده از

 نانوذرات پلیمری و بسترهای پلیمر قالب مولکولی

  علاقمند به مطالعات سیستماتیک در حوزه smart phone ,wearable biosensors کنترل  مرتبط در فیلد

 کیفیت مواد غذایی 

 جوایز و افتخارات کسب شده

 پژوهشگر برجسته کشوری 

 عضو بنیاد ملی نخبگان 

 دریافت جایزه پشتیبانی دانشجویی از بنیاد ملی نخبگان 

 عضو استعداد درخشان دانشگاه علوم پزشکی تبریز 
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 هاکنفرانس

 ،بررسی نقش خمیر ترش در بهبود کیفیت نان. منصور محمودپورشهاب قصری، میرمکائیل موسوی،  فردین جوانمردی .

 . تهران.1395کنفرانس علوم و صنایع غلات، نان و فرآورده های آردی. اردیبهشت  

 کاربرد اشووعه گاما در  ، مهدی بیگ زاده، مهرناز طبیبیان.عزیز همایونی رادمیرمیکاییل موسوووی، ، منصووور محمودپور

 .بریز. ت1393اولین همایش کاربرد فناوری هسته ای در صنایع غذایی و کشاورزی، اردیبهشت . فراوری مواد غذایی

 

 

 های تحقیقاتیطرح

 گاوی با استفاده از روش های اسپکتروسکوپی و داکینگ مولکولی،  برهمکنش مونوسدیم گلوتامات با آلبومین سرم یبررس

 طرح موسسه ملی  توسعه تحقیقات علوم پزشکی جمهوری اسلامی ایران

  نفتوکینون )ژوگلون( با آلبومین سرم گاوی با استفاده  4و1هیدروکسی  5برهمکنش آمیکاسین و مطالعه ترمودینامیکی

طرح موسسه ملی توسعه تحقیقات علوم پزشکی جمهوری اسلامی ، مولکولیاسپکتروسکوپی و داکینگ از روش های 

 ایران

 ( تعیین مقدار بنزآلفاپیرن در برخی از مواد غذایی به وسیله کروماتوگرافی با کارایی بالاHPLC ) 



  مطالعه ترمودینامیکی برهمکنش سوربات پتاسیم و سدیم اریتروبات با آلبومین سرم گاوی وDNA  از روش با استفاده

 رانیا یاسلام یجمهور یعلوم پزشک قاتیتوسعه تحق یطرح موسسه مل ،یمولکول نگیو داک یاسپکتروسکوپ یها

  نگیو داک یاسپکتروسکوپ یبا استفاده از روش هابا آلبومین سرم گاوی  یدات پتاسیممطالعه ترمودینامیکی برهمکنش 

 رانیا یاسلام یجمهور یعلوم پزشک قاتیتوسعه تحق یطرح موسسه مل ،یمولکول

 در محصولات  هافلوروکینولونحسگر بر پایه الکتروشیمیایی برای شناسایی سریع و اختصاصی باقی مانده  طراحی زیست

  لبنی

  شناسایی سریع و دقیق ارگانوفسفات ها بر مبنای فناوری حسگرهای الکتریکی و اپتیکی 

  حسگرهای الکتروشیمیایی مبتنی بربررسیMOFs-Aptamer مواد آلاینده های موجود در در آنالیز این بسترها  کاربرد و

 غذایی

 

 

 


